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Predjedla

120g Paradajkova salsa, opeceny toast
Paradajkova zmes s olivami ochutena bazalkovym pestom,
olivovym olejom a cesnakom
(1,3,7,8)
3,00 €

120¢ Safranové rizoto s kuriatkami
Krémové Safranové rizoto s restovanymi kuriatkami a
hoblinami parmezanu, zjemnené maslom
(7)
4,50 €
Doporuéuje nds séfkuchdr

Polievky

0,331 Slepaci vyvar
Poctivy slepaci vyvar so zeleninou, masom a rezancami
(1,3,7,9)
2,50 €

0,33I Liptovska cesnacka
Cesnakova polievka s kiiskami syra a opecenymi krutédnmi
(1,3,7,9)
2,50 €

0,331 Krém z Cerstvych paradajok
Paradajkovy krém dochuteny Cerstvou bazalkou, olivovym
olejom a parmezanom

(7,8)
2,50 €
()
0,331 Polievka podla dennej ponuky ;_ﬁ
2,50 € .4
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400g Krémové dubakové rizoto
Krémové dubdkové rizoto s parmezanom, zjemnené maslom
(3,7)
7,90 €
K tomuto jedlu Vam doporucujeme suché biele vinko Pinot Blanc-
Rulandské biele (Pavelka a syn) 0,75l v cene 11,20€

400g Zeleninové rizoto s hoblinami parmezanu
Lahodné zeleninové rizoto posypané hoblinami parmezanu
(3,7)
6,80 €

400g Zeleninovy Salat s kuracimi rezanc¢ekmi
Grilované rezanceky z kuracich prs (150g) so Saldtom z Cerstvej
sezonnej zeleniny dochuteny bazalkovym pestom,
opeceny toustik (1,3,7,8)
7,60 €

400g Zeleninovy listovy Salat so syrom, ovocim
a vlaSskymi orechami
Zeleninovy listovy Salat (ladovy Salat, ¢inska kapusta, rukola,
polnicek) s kuskami nivy, ¢erstvého ovocia, posypany
drvenymi vlasskymi orechami, opeceny toustik (1,3,7,8)
7,60 €




Oblubené jedla

450g Cestoviny s kuracim masom
Cestoviny so syrovo-smotanovou omackou, brokolicou
a kuskami kuracieho masa (100g) (1,3,7)
8,60 €

120g Grilovany plesnivec s brusnicovou omackou
Plesnivec na grile preliaty omackou s
kuskami brusnic (7)
7,50 €

450g Liptovské bryndzové halusky
Bryndzové halusky s Cerstvou liptovskou bryndzou a
opecenou slaninkou alebo oprazenou cibulkou (1,3,7)
7,50 €

450g Zamocké bryndzové pirohy
Pirohy s opecenou slaninkou a ozdobené pazitkou, podavané
s bryndzovo-smotanovym dipom (1,3,7)
7,50 €

450g Zemiakové noky s grilovanym lososom
Steak z lososa (150g) poddvany na zemiakovych
nockoch so smotanovo-Spendtovou omackou (1,4,7)
10,90 €

200g Hovadzi steak
Steak z hovadzej svieckovice servirovany na omacke
z lesnych hub (1,7,10)
16,90 €
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QL3 ilovany steak z kuracich prs podavany na baby
ﬁkarotke ochutenej karamelizovanym medom (7)
) 8,90 €
K tomuto jedlu Vam doporucujeme suché biele vinko Tramin cerveny
(Nichta) 0,75/ v cene 10,40€

200g Svatojanske bravcové filety na tymiane
Brav€ova panenka na tymiane podavand so sezénnou
grilovanou zeleninou
9,90 €
K tomuto jedlu Vam doporucujeme suché cervené vinko Svitovavrinecké
(Velkeer) 0,751 v cene 8,00€

180g Konfitované kacacie prsia na pomarancovej omacke
Pomaly pecené kacacie prsia poddvané s jemnou
pomarancovou omackou (1,7)
Ako prilohu odporic¢ame pucené zemiaky a zemiakovu loksu
11,80 €

K tomuto jedlu Vam doporucujeme suché cervené vinko Pinot Noir —
Rulandské modré (Pavelka a syn) 0,75/ v cene 12,80€
Tuto Specialitu Vdm ponuka nds Séfkuchdr

200g Szentivanyiho jeleni chrbat na brusniciach
Grilovany steak z jelenieho chrbta na vinovo-brusnicovej
omacke
13,90 €

K tomuto jedlu Vam doporucujeme suché cervené vinko Cabernet Sauvignon
(Mrva & Stanko) 0,75 v cene 15,20€

Ryby

200g Steak z lososa na grile
Steak grilovaného lososa atlantického servirovany na
smotanovo-koprovej omacke (1,4,7)
11,20 €

K tomuto jedlu Vam doporucujeme suché biele vinko Charnodnnay
Battonage (Kasnyik) 0,75] v cene 13,60€

250¢ Pe€eny pstruh na bylinkach
Pstruh potrety bylinkovo-cesnakovou zmesou zjemneny
maslom, ozdobeny rezom citréna (1,4,7)

)
9,50€ \ s

10g Doblok pstruh
0,70€
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o) Dezerty

160g Grilovany ananas s likérom Amareto
Cerstvy grilovany ananas s cukrom, likérom Amareto
a vanilkovou zmrzlinou
(7)
3,40 €
Tento dezert Vam odporuca nds Séfkuchdr

130g Horuce maliny so zmrzlinou
Horuce maliny s karamelom a vanilkovou zmrzlinou
(7)
3,40 €

100g Loksa s vlasskymi orechami
Zemiakova loksa plnena drvenymi vlasskymi orechami a
cukrom, preliata rozpustenym maslom
(1,3,7,8)
3,40 €

150g Zmrzlinovy pohar so Slahackou
R6zne druhy zmrzlin ozdobené slahackou a ¢erstvou matou
(7)
3,40 €

130g Palacinka s lesnym ovocim, alebo so zmrzlinou
Domaca palacinka s hortcim ovocim alebo zmrzlinou,
dozdobena slahackou
(1,3,7)
3,40 €

80g Palacinka s dzemom, posypana cukrom a ozdobena
slahackou
Domadca palacinka potrend dzemom s praskovym cukrom,
topingom a Slahackou
(1,3,7)
2,10 €




Prilohy

c/ 150g Zemiakové hranolky
2,00 €

200g Varené zemiaky (7)
1,60 €

200g Pucené zemiaky s maslom (7)
1,90 €

160g Dusena ryza
1,60 €

200g Salat z Eerstvej zeleniny
2,60 €

300g Grilovana zelenina s parmezanom (7)
3,50€

60g Loksa (1,3,7)
0,60 €

Alergény
1 obilniny, 2 korovce, 3 vajcia, 4 ryby, 5 arasidy, 6 séjové zrn3,
7 mlieko,8 orechy, 9 zeler, 10 horcica,11 sezamové semena,
12 kysli¢nik siricity a siri¢itany,13 vI¢i bob, 14 makkyse

Ceny su uvedené s 20% DPH.
Moznost objednat polovi¢né detské porcie v hodnote 70% z
ceny klasickej porcie.
Hmotnosti masa su uvedené v surovom stave.
Ceny kalkuloval: Ing. Gulovi¢, V. Gerhatova
Riaditel hotela: Mgr. Ladislav Gerhat

Séfkuchar: Tomas Luptak .{\ﬁ P
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